
 

 

 

 

T A G E S K A R T E  

 

Hausgemachte Kürbiscremesuppe  -vom Hokkaido - mit Croûtons  5,80                                                                     
 
Fränkischer Sauerbraten  mit Klößen und Apfelrotkohl                 19,30 
 
Geschmorte s Rinder bäckchen 
auf Kartoffel -Selleriepüree  und Burgundersauce                          19,50  
 
Rehbraten – aus de n heimischen Wäldern - 
mit Kartoffelklößen, Apfelrotkohl und Preiselbeeren                                                 23,80                                               
  
Sternpfännchen -gebratene Schweinefilets -  auf Spätzle  
mit Champignonsahnesauce und Cheddar überbacken                           16,80  
 
Gebratene Forelle  >Grätenfrei<  
mit Petersilienkartoffeln und heißer Butter                                                               16,40  
 
Ein Paar Wildbratwürste  mit Rahmsauerkraut und Brot                                        16,00  

 
 
Roastbeef  -vom deutschen Jungbullen - 
mit Rotweinz wiebelsauce und hausgemachten Kroketten                                         32,40      
 

 
1 Paar Rindscurrywürste  
mit pikanter Currywurstsauce und Pommes Frites                                            14,40 
 
Fettuccine  mit Kürbis, getrockneten Tomaten , N üssen und Rucola                         13, 80 
 
 
Hacksteak  mit Rotweinzwiebelsauce und Kartoffel -Selleriepüree                            15,50 

 
Großer Herbstsalat  
Marinierte Blattsalate mit  karamellisiertem Ziegenkäse, Nüssen,   
 Kürbis  und Datteln im Speckmantel                                                                        16,80 

 
Beilagen Salat                    4,80  

 
         


